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LE DIMANCHE/L'HEBDO » DU 6 AU 12 MARS 2022

"ENSEIGNEMENT SUPERIEUR

Tourisme: Polytechnics Mauritius

offre deux nouveaux dlplomes

Les diplomes en Culinary Arts eten

Leisure Management sont offerts pour
Ja rentrée de mars. Selon Polytechnics
Mauritius, ceux-ci sont taillés sur
mesure pour répondre a la demande du

marché.

e monde du tourisme

se réinvente. Ce qui
requiert de nouvelles
compétences.

Pour répondre

aux demandes pressantes
du marché, Polytechnics
Mauritius a élaboré deux
formations avant-gardistes :
un diplome en Culinary Arts
et un diplome en Leisure
Management accrédités par
UCS], université malaysienne
de renom. Les inscriptions sont
ouvertes pour le mois de mars.

Le diplome en Leisure
Management (gestion des loisirs)
répond ala demande émergente
du segment « Meetings,
Incentives, Conferences and
Exhibitions » (MICE). En effet,
Maurice accueille de plus en

Uglus de demandes par des
‘boites internationales pour
l'organisation de conférences,
mariages, rallyes de renom.
Et force est de constater que,
souvent, les compétences dans
ce domaine font défaut.

Ce diplome, dont le cursus
comprend le développement
de soi, le leadership et I'analyse
parmi tant d'autres, offre une
panoplie de possibilités de choix
de carriere. Parmi celles-ci,
créateur d'entreprise spécialisé
dans l'offre de prestations dans

Je domaine du loisir sportif
et touristique ; responsable
logistique dans une entreprise

d'évenementiel ; concepteur
et gestionnaire de services
touristiques et sportifs dans
le secteur prive (ex : groupe
hotelier). Sans compter les
métiers liés aux activités
physiques en pleine nature :
coordonnateur dans les bases
de tourisme et de loisirs,
responsable des animations
en centres de vacances, etc.

Au niveau du secteur
gouvernemental, ce diplome
ouvre la voie a des emplois
comme responsable du
service « événement » dans
les collectivités (office
du tourisme). Ou encore
chargé de mission dans le
cadre du développement du
patrimoine... Ces métiers
existants seront enrichis
d'une dimension culturelle
qui permet d'imaginer des
fonctions nouvelles axées sur
le développement touristique,
fait-on comprendre a
Polytechnics Mauritius.

Le second diplome, les
arts culinaires, se focalise non
seulement sur la technicité
requise pour un plat mais
développe aussi tout un savoir-
faire sur la cuisine en général.
Létudiant développe son sens
du service etle sens des affaires.

Polytechnics Mauritius
s'est associée aux meilleurs
pour les stages (« internship »)
qui constituent 50 % du cursus.

Le chef Tapsee entofé de ses ai:prenants.

Radisson Blu Beachcomber,
Sun Resorts, Constance Belle
Mare Plage sont quelques-
uns de ses collaborateurs. Les
formations des apprenants

sont taillées sur mesure 4 la:

demande de l'industrie, afin
quils soient directement
employables aprés ou méme
pendant leurs études.

C'est dans cette optique
quun portfolio est requis
dés lentrée en premiére
année d'études. Ce portfolio
accompagne I'étudiant pendant
tout son parcours et sert
de ligne de conduite et de
référence pour l'employeur.
Ce dernier peut ainsi juger
le parcours de l'étudiant, les
compétences développées
et les expériences acquises
dans les divers secteurs ot il
a évolué.

Exemple type d’un menu préparé par les étudiants sous la
houlette du chef Tapsee.




